Vencimento: 15/07/2026
SF(’JITAL Versao: 02
N° Paginas: 1/5

Data 12 versédo: 25/05/2022
”PD HOSPITAL PORTO DIAS Ult. Revisdo: 15/07/2024

PROCEDIMENTO CONTAMINAGAO DE ALIMENTOS
OPERACIONAL
PADRAO HPD-NP-POP-07
1. OBJETIVO

Este procedimento tem por objetivo garantir a seguranca alimentar, avaliar a
qualidade do alimento produzido e ofertado aos clientes internos e externos, prevenir
possiveis surtos ou suspeitas de Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA) e,
registrar as ocorréncias de contaminagfes cruzadas nos alimentos produzidos pelo
Servico de Nutricho e Dietética (SND) do Hospital Porto Dias (HPD) para

rastreabilidade do evento.
2. RESPONSABILIDADES

A coordenacao de SND tem a responsabilidade de assegurar condi¢cdes de higiene e

seguranca alimentar, seguindo as normas de boas praticas de manipulacao.

As nutricionistas de producdo e 0s técnicos em nutricdo tém a responsabilidade de
orientar e supervisionar a producao, porcionamento e distribuicdo das refeicoes dos
pacientes, acompanhantes, colaboradores e outros, zelar pela conservacdo dos
alimentos estocados providenciando as condi¢cdes necessarias, a fim de garantir a

seguranca alimentar e prevenir a contaminacédo cruzada de alimentos.

Os Auxiliares de Servigos Gerais (ASG) tém a responsabilidade de realizar a limpeza
e sanitizacdo correta de equipamentos e utensilios para garantir a seguranca

alimentar e prevenir a contaminagao cruzada de alimentos.

Todos os colaboradores envolvidos diretamente (Cozinheiros, Auxiliares de Cozinha
e Copeiros) nas producdes de refeigbes, sejam elas grandes (Almogo e Jantar) ou
pequenas (Desjejum, Lanche da Manhd, Lanche da Tarde e Ceia) tém a
responsabilidade de executar suas atividades de forma a garantir a seguranga

alimentar e prevenir a contaminacédo cruzada de alimentos.
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3. ABRANGENCIA

Este procedimento aplica-se em todas as areas de producdes e em todas as
refeicbes executadas pelos colaboradores do SND, seguindo o fluxograma ja

implantado no setor (Anexo 1).
4, DESCRICAO

Quando detectado uma contaminagéo cruzada no alimento, seja ela fisica, quimica
ou biologica, o alimento é imediatamente descartado, e 0 evento € registrado em
formulério interno (Anexo 2) do SND para controle, a fim de ajudar na rastreabilidade
de futuras suspeitas de DTA possivelmente ocasionadas pela contaminacao

cruzada.

Caso haja uma notificacdo por suspeita ou surto de DTA, a amostra daquela
preparacao € enviada para analise microbiologica conforme o documento HMDPD-
NP-POP-10.

O alimento que for descartado proveniente da contaminagdo cruzada, tem suas
principais informacdes (publico-alvo, refeicdo e peso) registradas para controle de

indicadores e de desperdicios.
5. REFERENCIAS

BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA. Resolucéao de Diretoria
Colegiada (RDC) n° 216, de 15 de setembro de 2004. Regulamento técnico de boas
praticas para servicos de alimentagdo. Diério Oficial da Uni&o, Brasilia, DF, 17
setembro de 2004. Disponivel em: <
https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2004/res0216_15 09 2004.html>.

Acesso em: maio, 2024.

Revisdo: Validacéao: Aprovacao:
Nutricionista Amanda Garca Dra. Méarcia Milene Enf.2 Drielly Costa
Coordenacéo Servico de Presidente CCIH Coordenadora da Qualidade
Nutricdo e Dietética



https://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis/anvisa/2004/res0216_15_09_2004.html

”PD HOSPITAL PORTO DIAS

Data 12 versao: 25/05/2022

Ult. Revisdo: 15/07/2024

Vencimento: 15/07/2026

SREIRAH versao. 02
N° Paginas: 3/5

PROCEDIMENTO CONTAMINACAO DE ALIMENTOS
OPERACIONAL

PADRAO HPD-NP-POP-07
6. ANEXOS
ANEXO | - FLUXOGRAMA DE OCORRENCIAS DE CONTAMINACAO DO
ALIMENTO

ANEXO Il — FORMULARIO INTERNO DE OCORRENCIA DE CONTAMINACAO

DO ALIMENTO

7. QUADRO RECAPITULATIVO

Descricdo da Revisédo Versao Data
Emisséo inicial 01 25/05/2022
Revisdo Geral para atualizacées de rotinas e adequacao 02 15/07/2024
ao template conforme Norma Zero do Hospital Porto
Dias, 2021 e Manual JCI, 7° Edicao, 2021.
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ANEXO | — FLUXOGRAMA DE OCORRENCIAS DE CONTAMINACAO DO

ALIMENTO

Dcorréncia de
Contaminacao

Recolhimento do
Alimento Contaminado

e do Peso do Alimento

Produc3ao de Nowva

Preparacao

|
| |
[ Registro da Doorr@ncia ]
| |
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ANEXO | - FORMULARIO INTERNO DE OCORRENCIA DE CONTAMINACAO DO
ALIMENTO

Ocorréncias de Contaminacédo de Alimentos

Data: Hora:

Fisica
Quimica
Biolbgica

Tipo de
Contaminacéo:

Objeto estranho
encontrado:
Preparacéo
Contaminada:
Produto descartado? Sim Nao .
Suspeita de DTA? Sim N Peso do Produto Descartado:

Alimento enviado para . ~ Data: Hora:
. Sim N&o
analise?

Sinais e sintomas
relatados:

Preparacdo Substituta:
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